خلاصه طرح تولید کنسرو گوشتی
	نام محصول
	کنسرو گوشتی

	ظرفیت
	6500000 قوطی

	مرجع صادر کننده مجوز
	وزارت تعاون

	تعداد کارکنان
	30 نفر

	تعداد شیفت و روز کاری
	1 شیفت

	مساحت زمین
	5200 متر مربع

	مساحت زیر بنا
	2199 متر مربع

	هزینه های ثابت طرح  (میلیون ریال)

	زمین
	2600

	ساختمان و محوطه سازی
	3603

	تاسیسات و تجهیزات
	465

	ماشین الات
	575

	وسایط نقلیه
	123

	ملزومات اداری
	112

	هزینه های قبل از بهره برداری
	428

	جمع
	7794

	هزینه های جاری طرح (سالیانه) (میلیون ریال)

	مواد اولیه و بسته بندی 
	162194

	حقوق و دستمزد
	1960

	سوخت و انرژی
	101

	تعمیر و نگهداری
	381

	استهلاک
	165899

	جمع
	7479

	سرمایه گذاری کل طرح(میلیون ریال)

	سرمایه ثابت
	7479

	سرمایه در گردش
	30768

	جمع
	38247

	هزینه های ثابت و متغیر تولید(میلیون ریال)

	هزینه های ثابت تولید
	3705

	هزینه های متغیر تولید
	163729

	جمع
	167434

	فاکتورهای مالی طرح

	قیمت تمام شده محصول
	25520 ریال

	قیمت فروش محصول
	26770 ریال

	نقطه سر به سر تولید(درصد)
	36%

	سود ناخالص
	6540 میلیون ریال

	نرخ بازده داخلی طرح
	39%

	دوره بازگشت سرمایه
	2.5 سال


ويژگي هاي فرآيند،نكات فني و شرايط عملياتي:
(1)ابتدا گوشت را آويزان كرده آنرا مي شويند. (2)سپس لاشه را روي ميز قرار داده آنرا قطعه قطعه كرده و استخوانهاي بزرگ آنرا بيرون مي آورند و گوشت به قطعات كوچكتر تقسيم مي شود. (3)حالا نوبت پخت اوليه مي باشد كه در ديگ بخار در فشار تقريبي P.S.I19(atm2/1) با تزريق تقسيم بخار انجام مي گيرد. (4)گوشت نپخته شده تميز كردن حمل شده و استخوانها و زوائد آن پاك مي شود. (5)گوشت خرد شده توسط كارگران در قوطي پر مي شود. (6)آب نمك به آن اضافه مي شود. (7)روي آن روغن ريخته مي شود. (8)همزمان با قرار گرفتن درروي قوطي بخار به داخل قوطي  تزريق شده و سپس در قوطي بسته مي شود تا هواي داخل قوطي تخليه شود. (9)مرحله بعد اتوكلاو مي باشد كه عمل استريليزاسيون و پخت مجدد را در دماي 115-107 درجه و در فشار 2/1 اتمسفر را انجام مي دهد. (10)قوطي ها بعد از اتوكلاو در وان آب سرد قرار داده شده تا ضمن سرد شدن شسته شوند. (11)بعد از سرد شدن توسط ماشين برچسب زني، برچسب زده شده و روانه قرنطينه مي شوند. (12)اين عمل جهت شناسائي قوطي هائي كه نشستي مي كنند انجام مي گيرد و آن را قرنطينه مي كنند و پس از طي قرنطينه از قوطي ها نمونه گيري شده و كنترل 

 مي شود و از سالم بودن محصول اطمينان به دست مي آيد. پس از تاييد محصول نمونه گيري شده در قرنطينه، كنسروها در كارتن هاي 48 عددي بسته بندي مي شوند.
فرآیند تولید:
                                                                                                 

                                    

1.)شستشو                             7.)اضافه کردن روغن

2.)برش                                8.)تخلیه هوا و دربندی

3.)پخت اولیه                         9.)استریلیزاسیون و پخت مجدد

4.)تمیز کردن                       10.)سرد کردن قوطی

5.)پر کردن قوطی                 11.)برچسب زنی

6.)اضافه کردن آب نمک        12.)بسته بندی

1-سرمایگذاری ثابت طرح:
1-1- زمین محل اجرای طرح:
	متراژ زمین
	قیمت واحد(ریال)
	قیمت کل (میلیون ریال )

	5200
	500000
	2600


1-2-محوطه سازی:
	ردیف
	شرح
	مساحت زیربنا

(مترمربع)
	هزینه واحد

(ریال)
	هزینه کل

(میلیون ریال)

	1
	خاکبرداری و تسطیح
	5200
	50000
	260

	2
	حصارکشی
	1040
	800000
	832

	3
	فضای سبز،خیابان کشی
	2080
	150000
	312

	جمع
	1404


1-3-ساختمانها:
	ردیف 
	شرح
	مساحت زیربنا

(مترمربع)
	هزینه واحد

(ریال)
	هزینه کل

(میلیون ریال)

	1
	سالن تولید
	444
	1800000
	799


	2
	انبارها
	500
	1500000
	750

	3
	ساختمان اداری و سرویس ها
	100
	3000000
	300

	4
	نمازخانه
	30
	2500000
	75

	5
	آزمایشگاه
	50
	3000000
	150

	6
	نگهبان و سرایدار
	50
	2500000
	125

	جمع
	2199


4-1:تاسیسات و تجهیزات:
	ردیف 
	شرح
	هزینه کل

(میلیون ریال)

	1
	برق رسانی (حق انشعاب نصب تابلو ها و ترانس کابل کشی و سیم کشی های مربوطه )
	150

	2
	آبرسانی (حق انشعاب و لوله گذاریو000)
	80

	3
	گاز رسانی(حق انشعاب و لوله گذاری و...)
	20

	4
	امتیاز خط تلفن 
	5

	5
	ایمنی و اطفا حریق
	50

	6
	وسایل سرمایش و گرمایش
	30

	7
	مخازن ذخیره سوخت و آب
	100

	8
	سیستم بخار:برآورد تعداد و ظرفیتهای دیگهای بخار
	30

	جمع
	465


5-1- ماشین الات و تجهیزات و وسایل آزمایشگاهی:

	ردیف 
	نام ماشین الات و تجهیزات و وسایل آزمایشگاهی
	تعداد
	هزینه واحد

(میلیون ریال)
	هزینه کل

(میلیون ریال)

	1
	دیگ پخت-به گنجایش 1 تن،تحت فشار
	1
	30
	30

	2
	دربندی-به ظرفیت 1500 قوطی در ساعت 
	1
	45
	45

	3
	ماشین بر چسب زنی-اتوماتیک
	1
	1
	1

	4
	اتوکلاو-150 کیلو کرمی(500 قوطی)
	6
	50
	300

	5
	سرد خانه-زیر صفر
	
	50
	5

	6
	ماشین روغن ریز-اتوماتیک
	1
	30
	3

	7
	ماشین افزودن آب نمک-اتوماتیک
	1
	20
	2

	8
	نوار نقاله-دو عدد به طول 3 و دیگری 6 متر
	3
	30
	90

	جمع
	757


6-1-وسایل نقلیه و وسایل حمل و نقل داخل کارخانه:

	ردیف 
	شرح
	تعداد
	هزینه واحد

(ریال)
	هزینه کل

(میلیون ریال)

	1
	وانت نیسان
	1
	123
	123

	جمع
	123


7-1- تجهیزات اداری و کارگاهی:
	ردیف 
	شرح
	هزینه کل

(میلیون ریال)

	1
	لوازم اداری(میز-صندلی-فایل-گوشی-تلفن و...)
	56

	2
	لوازم آشپزخانه
	28

	3
	ابزار الات کارگاهی(در صورت نیاز)
	28

	جمع
	112


8-1-هزینه های قبل از بهره برداری:
	ردیف 
	شرح
	هزینه کل

(میلیون ریال)

	1
	تهیه طرح و نقشه های مربوطه
	48

	2
	اخذ مجوز و سایر مجوزها
	40

	3
	حقوق ودستمزد نگهبان دردوره سازندگی
	118

	4
	راه اندازی آزمایشی(معادل ده روز مواد اولیه – سوخت و انرژی و دستمزد)
	151

	جمع
	428 


جدول هزینه های ثابت طرح:
	ردیف 
	شرح
	هزینه کل

(میلیون ریال)

	1
	زمین
	2600

	2
	محوطه سازی و ساختمان
	3603

	3
	تاسیسات و تجهیزات
	465

	4
	وسایل نقلیه
	123

	5
	ماشین الات و تجهیزات
	575

	6
	تجهیزات اداری و کارگاهی
	112

	7
	متفرقه و پیش بینی نشده
	1

	8
	هزینه های قبل از بهره برداری
	428

	جمع
	7907


2-هزینه های جاری طرح:

2-1-مواد اولیه و بسته بندی:

	ردیف 
	مواد اولیه و بسته بندی 
	مقدار
	واحد
	هزینه واحد
	هزینه کل

(میلیون ریال)

	
	
	
	
	ریالی
	ارزی
	

	1
	گوشت=ران و سر دست گوساله
	1950
	تن
	80000000
	
	156000

	2
	مواد فرمولاسیون-نمک و نیتریک
	34.5
	تن
	500000
	
	17

	3
	قوطی کنسرو-به گنجایش 20 گرمی
	6825
	هزار عدد
	300
	
	2047

	4
	بر چسب کاغذی-با چاپ رنگی 
	6825
	هزار عدد
	40
	
	273

	5
	کارتن بسته بندی-به ابعاد 33×30×20 سانتیمتر لایه با دو لایه کاغذ کرافت و یک لایه کاغذ کرافت کنگره ای
	142543
	عدد
	5700
	
	812

	6
	روغن-مایع
	101.5
	تن
	30000000
	
	3045

	جمع
	162194


2-2-حقوق ودستمزد پرسنل غیر تولیدی:
	ردیف 
	شرح
	تعداد
	حقوق ماهیانه 

(ریال)
	حقوق سالیانه 

(میلیون ریال)

	1
	مدیر عامل
	1
	6500000
	78

	2
	مدیر فروش
	1
	4500000
	54

	3
	راننده و تدارکات
	1
	3000000
	36

	4
	سرایدار و نگهبان
	1
	3000000
	36

	5
	حسابدار و امور اداری
	1
	3500000
	42

	6
	تکنسین آزمایشگاه
	1
	3000000
	36

	جمع حقوق
	6
	
	282

	مزایا و پاداش و حق بیمه کارفرما(معادل 70%جمع حقوق)
	198

	جمع کل
	480


2-2-حقوق ودستمزد پرسنل تولیدی:

	ردیف 
	شرح
	تعداد
	حقوق ماهیانه 

(ریال)
	حقوق سالیانه 

(میلیون ریال)

	1
	مدیر کارخانه 
	1
	5500000
	66

	2
	کارشناس
	0
	4500000
	0

	3
	تکنسین
	1
	3800000
	46

	4
	کارگر ماهر
	4
	3200000
	154

	5
	کارگر ساده
	18
	2800000
	605

	جمع حقوق
	
	
	871

	مزایا و پاداش و حق بیمه کارفرما(معادل 70%جمع حقوق)
	610

	جمع کل
	1480


4-2-هزینه سوخت و انرژی:
	ردیف 
	شرح
	واحد
	مصرف سالیانه
	هزینه احد(ریال)
	هزینه کل(میلیون ریال)

	1
	برق مصرفی
	کیلو وات ساعت
	766272
	1600
	1226

	2
	آب مصرفی
	متر مکعب
	10920
	700
	8

	3
	گازوئیل
	لیتر
	85000
	165
	14

	4
	بنزین
	لیتر
	7500
	2000
	15

	جمع کل
	1263


5-2-استهلاک و تعمیر و نگهداری:

	ردیف 
	شرح
	ارزش دارائی

(میلیون ریال)
	استهلاک
	تعمیر و نگهداری

	
	
	
	درصد
	مبلغ
	درصد 
	مبلغ

	1
	ساختمان
	2199
	10
	22
	2
	44

	2
	تاسیسات
	465
	12
	56
	5
	3

	3
	وسایل نقلیه
	123
	20
	25
	10
	13

	4
	ماشین الات و تجهیزات
	570
	10
	57
	5
	29

	5
	تجهزات اداری
	112
	20
	23
	10
	12

	جمع
	381
	
	101


جدول هزینه جاری طرح:
	ردیف 
	شرح
	هزینه کل

(میلیون ریال)

	1
	مواد اولیه وبسته بندی
	162194

	2
	حقوق و دستمزد
	1960

	3
	سوخت وانرژی
	1263

	4
	تعمیر و نگهداری
	101

	5
	استهلاک
	381

	6
	هزینه اداری و فروش(1% فروش)
	30

	7
	پیش بینی نشده
	1

	جمع
	165930


جدول هزینه های ثابت و متغیر تولید:
	ردیف 
	شرح
	هزینه

(میلیون ریال)
	هزینه ثابت
	هزینه متغیر

	
	
	
	درصد
	مبلغ
	درصد 
	مبلغ

	1
	مواد اولیه و بسته بندی
	162194
	0
	0
	100
	162194

	2
	حقوق و دستمزد کارکنان تولیدی
	1480
	70
	1036
	30
	444

	3
	سوخت و انرژی
	1263
	20
	253
	80
	1010

	4
	تعمیر و نگهداری
	101
	20
	2020
	80
	81

	5
	بیمه کارخانه(دو در هزارسرمایه ثابت)
	15
	100
	15
	0
	00

	6
	پیش بینی نشده
	1
	35
	0.35
	65
	0.65

	7
	استهلاک
	381
	100
	381
	0
	0

	جمع
	3750
	
	163729


سرمایه در گردش:

	ردیف 
	شرح
	هزینه کل

(میلیون ریال)

	1
	مواد اولیه (2 ماه مواد اولیه و بسته بندی)
	27032

	2
	تنخواه گردان(20 روز هزینه تولیدبجز هزینه مواد و بسته بندی)
	3736

	جمع
	30768


جدول سرما یگذاری:
	ردیف 
	هزینه ثابت طرح
	جمع

(میلیون ریال)

	1
	سرمایه گذاری ثابت
	7479

	2
	هزینه های قبل از بهره برداری
	428

	3
	سرمایه در گردش
	30768

	جمع
	38675


3- ظرفیت تولید: 6.5 میلیون قوطی
4- قیمت فروش واحد:26765 ریال 
5- فروش کل: 173974 میلیون ریال
6- قیمت تمام شده هر واحد تولید:25527 ریال 
7- محاسبه نقطه سر به سر:36% 
درصد نقطه سر به سر =100*{(هزینه متغییر تولید – فروش)/هزینه ثابت تولید}
8- میزان فروش در نقطه سر به سر:2705 میلیون ریال
فروش در نقطه سر به سر = {(فروش کل ÷ هزینه متغییر)-1} ÷ هزینه ثابت تولید

9- سود ناویژه: 6540  میلیون ریال       =هزینه تولید-فروش کل

10- محاسبه سود ویژه: 
سود نا ویژه:

کسر می شود هزینه های عملیاتی:

حقوق و دست مزد پرسنل اداری:480
هزینه اداری و فروش:30
سود عملیاتی:

کسر می شود هزینه های غیر عملیاتی شامل:

استهلاک هزینه های قبل از بهره برداری (دو ساله):213
سود تسهیلات:2900
سود ویژه قبل از کسر مالیات:2916 میلیون ریال
11- نرخ برگشت سرمایه:39% = سرمایه گذاری ثابت ÷ سود ویژه

12- دوره برگشت سرمایه:  2.5 سال
قوطی کنسرو
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